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國立成功大學 函
地址：701 臺南市東區大學路1號
聯絡人：李宛庭
聯絡電話：06-2096135#221
電子信箱：11301066@gs.ncku.edu.tw

受文者：教育部國民及學前教育署

發文日期：中華民國114年3月19日
發文字號：成大產創字第1141100776號
速別：普通件
密等及解密條件或保密期限：
附件：如文 (A09540000Q114110077600-1.pdf)

主旨：為使學校午餐廚勤人員提升職業知能與技能，114年度本

校受貴署委託辦理「學校午餐廚勤人員e化培力課程系

統」，並進行課程製作與成效評量規劃。請 貴署協助轉

知各地方政府並鼓勵學校午餐相關人員(廚勤人員優先)參

加，請查照。

說明：

一、依據教育部國教署「114年度推動學校午餐科技創新計畫-

食登平臺2.0：教育訓練與推廣活動」辦理。

二、依據教育部「學校餐廳廚房員生消費合作社衛生管理辦

法」第5條：「學校餐飲從業人員應於每學年開學前二週內

或新進用前接受健康檢查，合格者始得從事餐飲工作；每

學年並應參加衛生（健康飲食）講習至少八小時」。

三、今(114)年「學校午餐廚勤人員e化培力課程系統」即日起

開放，共計16堂(8小時)的廚勤人員衛生講習課程，內容涵

蓋多元豐富的主題。課程範圍依據衛生福利部食品藥物管

理署公告之食品良好衛生規範準則（GHP），與國教署「高

級中等以下學校午餐及校園食品管理工作手冊」規劃課程

檔　　號:
保存年限:
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內容詳見附件一，其中包括食品中毒常見病因物質介紹、

餐飲從業人員健康管理，以及食品中毒案例分享及預防等

重要議題。學校廚勤人員藉由「學校午餐廚勤人員e化培力

課程系統」觀看線上課程學習並於課後進行線上測驗及填

寫問卷，以利於廚房工作人員提升職業知能與技能。

四、課程辦理方式資訊如下：

(一)課程連結：https://catererel.k12ea.gov.tw/

(二)線上課程開放時間：

114年3月17日(星期一)至114年10月31日(星期五)。

(三)課程系統操作步驟簡報如附件，另下載連結如下：

https://drive.google.com/file/d/1ZsKQsDb8F-

7TUCfdmWgpre3lB5uBhpEF/view?usp=sharing

五、課程注意事項：為申請訓練證明，參加課程即視為同意授

權國立成功大學個人資訊權。

六、課程連絡人：李小姐 06-2096135分機221 ，

郭小姐06-2096137分機234。

公務信箱：11301066@gs.ncku.edu.tw。

正本：教育部、教育部國民及學前教育署
副本：本校人工智能數位轉型研究中心、創新數位內容研究中心(均含附本)
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